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COCINA PERUANA




Pan de coca con tomate 2,90€

Pan de coca con tomate de colgar y

aceite de oliva virgen extra.

Ensalada de Quinoa 9,90€
Quinoa tres colores, verduritas,
aguacate y vinagreta citrica.
Ensalada de 9,80€
Ventresca

Tomate de temporada, olivas,

piparras, cebolla roja y ventresca.

Mejillones a la 8,90€
Chalaca

Con vinagreta de tomate y cebolla
acevichada. Directo del mar a la

mesa

Anticucho de Pollo 12,60€
Brocheta de pollo, salsa anticucho,

patatas, choclo y huancaina.

Cachopo de Pollo a ;13 13,80€
Caprese .
Relleno de fundida,
tomate seco y pEStO casero.

mozzarella
Una
fusion que conquista desde el primer

bocado.
Cachopo de Y 14,80€
Ternera \7&{

Relleno de jamén, queso azul y
mozzarella. El cldsico que nunca
falla.

Dulce de Tres Leches 6,50€

Bizcocho de almendra, almibar de
canela y pimienta rosa

Trufa de chocolate (6un) 5,80€
Trufa de chocolate peruano con
pimienta rosa.

Causa de Pollo Limeiia 9,90€

Patata, pollo confitado, aguacate,

olivas calamata y mayonesa
acevichada.
Berenjenas en 8,90€
Tempura

Berenjenas crujientes, con queso de
cabra y miel de cana.

Croquetas de Rabo de
Toro (4un)
Croquetas caseras, las de siempre.

6,80€

Crestas de Aji de
Gallina (4un)
Empanaditas rellenas de aji de

6,60€

gallina con salsa de tamarindo. Un
clasico reinventado.

Entraiia con Chimichurri 13,80€
Se sirve con guarnicién y una salsa
que despierta el alma.

Arroz de Confit de Pato 14,80€
(Minimo 2 pax. PVP Por persona)
Arroz con pato estilo peruano en
reinventado.

paella, el clasico

Nuestro homenaje peruano.

Calamarcitos 10,90€
Anticuchados

A la plancha, con patata panadera y
salsa anticucho.

Cremoso de 6,50€
Cheesecake

Cremoso, delicado y redondo en
boca. El postre ideal para cerrar
con una sonrisa.

Helados Artesanales 580€
Turrén o vainilla. Clasicos que no
fallan.

Bombita rellena de
Fricando (2un)

De ternera, zetas con mayonesa

8,90€

anticuchera y chalaquita.

Tacos de Chicharrén
(2un)

Bondiola de cerdo crujiente, pico de

7’50€

gallo, cebolla encurtida y menta.

Huevos Rotos con 8,90€

Butifarra Perol

Butifarra perol, huevos estrellados y
patatas

Canelones de Pollo a 10,80€

la Huancaina

Crema de aji amarillo, queso
parmesano y aceite de trufa.

Ceviche 19,80€
Carretillero

Pesca del dia, choclo y maiz cancha,
leche de tigre al rocoto, calamar frito,

boniato glaseado y chifle.

Ceviche
Clasico

La receta que honra la tradicién: pesca

% 18,80€

del dia, leche de tigre clasico, boniato
glaseado, choclo, chifle y maiz cancha.

Tiradito
Lubina

Cortes finos de lubina marinado con

de 18,80€

leche de tigre de aji amarillo, boniato
glaseado, choclo, chifles y aguacate:
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Samerola Terra Alta - Tinto
Luis Cana - Tinto
Bitacora Verdejo - Blanco

Inurrieta Mediodia - Rosado

Pere Barnada - Brut Nature

Sangria de maracuya con cava (Jarra 1 litro)

Pisco Sour Clasico
Pisco Quebranta, jarabe de goma, zumo de lima y clara de huevo

Pisco Sour de Maracuya

Pisco Quebranta, maracuyd, zumo de lima y clara de huevo

Pina Colada

Ron blanco, licor de coco y zumo de pina

Mojito de Maracuya

Ron blanco, menta y zumo de lima.

Vaso de Chicha Morada

17.80€

16.90€

15.90€

16,80€

13,90€

8,50€

9,50€

8,50€

8,50€

3,90€

[Pollo Asado Elios — Disponible solo fines de semana

El favorito de quienes ya nos conocen. Pidelo con tiempo y disfruta del clasico de los domingos. }

Atencién.

Algunos de nuestros platos pueden contener o haber estado en contacto con los siguientes alérgenos:

gluten, crustaceos, huevos, pescado, cacahuetes, soja, leche (incl. lactosa), frutos de céascara, apio,

mostaza, sésamo, sulfitos, altramuces y moluscos.

Si tienes alguna alergia o intolerancia, por favor consulta con nuestro equipo antes de realiza

pedido.
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www.lacrestagroup.com/lacrestabcen

Siguecnos en:

O©

@lacrestabcn

"S—'u re?m;w;:r;/ W Cakts Ot Wi SO1 U, M.u:r_ra/ MigLOT aj—ax ow/v»ly(wfa/ iaraa'a&!"



	“Pasión mediterránea + actitud peruana = tu nuevo ritual favorito.”

